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AFFINEÉS.
Les Friteuses à encastrer  
Salvis FrylineEVO

Puissant  

Système de chauffage  

avec 20% 

de agrandie  

de surface !
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Friteuses Salvis FrylineEVO 
La performance et la sécurité sont au cœur des 
systèmes de cuisson modernes de Salvis. Les 
friteuses FrylineEVO de Salvis séduisent par leur 
design fonctionnel avec des éléments chauffants 
puissants et des sondes de température 
électroniques.  
Conforme au nouveau règlement européen sur 
l’acrylamide UE 2017/2158 du 20 novembre 2017.

SALVIS AG
Nordstrasse 15
CH-4665 Oftringen
www.salvis.ch

Téléphone	 +41 62 788 18 18
E-mail	 info @salvis.ch

CARACTÉRISTIQUES TECHNIQUES EN UN CLIN D’OEIL.
Données techniques SFR-EVO 21 E SFR-EVO 31 E SFR-EVO 41 E SFR-EVO 42 E

Dimensions (L x P x H) mm 200 × 650 × 750 / 900 300 × 650 × 750 / 900 400 × 650 × 750 / 900 400 × 650 × 750 / 900
Taille du panier mm 140 × 320 × 155 220 × 320 × 155 300 × 320 × 155 140 × 320 × 155

Capacité du panier kg 1,25 1,8 2,5 2 × 1,25

Capacité totale Litres 7,5 – 9,0 12,5 – 14,5 17,0 – 20,5 2 × 7,5 – 2 × 9,0

Puissance connectée kW 8,0 11,0 16,0 2 × 8,0

Tension 400 V 3 AC 400 V 3 AC 400 V 3 AC 400 V 3 AC

Fusible A 3 × 16 3 × 16  3 × 25  2 × ( 3 × 16 )
Accessoires et tensions spéciales sur demande. Pour les schémas de branchement et les détails techniques, voir les instructions d’installation.  
Sous réserve de modifications de la puissance, des dimensions et de la construction.

Commande électronique
Détection de la température à
+/– 1 °C près ; réglage précis
de la température par la
sonde de température.

Réservoir d’huile
Cuve emboutie sans
soudure avec angles
arrondis, hygienic et
facilitant le nettoyage.

Corps de chauffe pivotant
Système de chauffage pivotant 
intégré dans le bassin avec 
20% de surface en plus. Cela 
permet d’obtenir une transmis-
sion optimale del’énergie.

Nettoyage et pompage
Tuyau d’entrée amovible, avec
poignée résistante à la
chaleur pour remplir en toute
sécurité le bassin de friture
nettoyé. Possibilité de 
l’accrocher au bord du bassin.


