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	Salamandre Salvis Classic Pro avec radiateur Hi-Light
Données techniques:

prévu:

Capacité:

              1 x GN 1/1 ou 2 assiettes Ø 32cm
Dimensions extérieurs (L/P/H):
600 x 500 x 772 mm

Poids net / brut: 

              43 / 53 kg

Puissance électrique:

4.6 kW

Tension:         

              400 V  2N AC

Protection fusibles:

2 x 16 A

Conformité normes de sécurité
EN 60335-2-48

Inspection – EMV:

EN 55014-1

Protection:


IPX3
	offert:

...........................................

...........................................

...........................................

...........................................

...........................................

...........................................

...........................................

...........................................

...........................................



	                    Salamandre

	
	Caractéristiques spécifiques 
· Salamander pour gratiner et maintenir au chaud les mets dans les activités à-la-carte.
· Chargement par 3 côtés, réglable en hauteur pour garder toujours les mets à portée de vue.
· Le radiateur avec ses deux systèmes de chauffage HiLight réglables individuellement est réglable en hauteur en continu sur une plage de 73-166 mm et s'adapte ainsi aux mets différents.
· Radiateur HiLight pour un temps de chauffe court, une opérationnalité continu et d'excellents résultats de roussissage.
· Commande par sélecteur et touches à effleurement pour les fonctions Marche / Arrêt et touche de minuterie à affichage numérique.
· Fonctionnement manuel ou automatique à minuterie automatique de 0 - 20 minutes, désactivation automatique avec signal sonore après écoulement du temps réglé, fonction de mémoire de la minuterie et détection d'assiettes.
· Fonction de détection d'assiettes automatique pour un supplément de confort d'utilisation et d'économie d'énergie.
· 4 niveaux de chauffage au choix (pleine puissance / gauche / droite / maintien au chaud), commutable individuellement et pour une meilleure économie d'énergie.
· Volume utile pour GN 1/1 ou 2 assiettes de diamètre 300 mm.
Equipement / Modèle :
Commande : 
· Régulateur de modes : pleine puissance, droite, gauche, maintien au chaud.
· 2 témoins lumineux.
Boîtier : 
· Modèle complet en acier spécial inoxydable.
· Préparé pour l'installation en tant que modèle de table (standard), mural ou de plafond.
· 2 radiateurs Hi-Light d'une puissance respective de 2,3 kW.
· Réflecteur de chauffage réglable en hauteur avec double chemise.
· Poignée de réflecteur de chauffage refroidi par air sur trois côtés.
· Guidage en tôle GN intégré dans la partie inférieure.
· Verrouillage de transport.
Sécurité : 
· Conformité CE selon EN 60334-2-48.
· Sécurité de produits générales, directives CE 92/59/CEE.
· Directives basse tension 89/336/CEE.
· Hygiène alimentaire, Directive CE 93/43.
· Sigle de contrôle SEV.
Documents : 
· Manuel d'installation et d'utilisation
Equipements optionnels et accessoires modulaires :
· Kits de montage pour le montage mural ou au plafond.
· Tôle de protection thermique pour montage mural.
Sous réserve de modifications techniques !


	
	

	
	Fabricant:
Salvis AG, Oftringen
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