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	TEXTE D’OFFRE
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	Salamandre Salvis Vitesse

	
	
	SSR HL-ET

	
	
	

	
	
	Salamandre avec corps de chauffe HiLight

	
	
	· Accessible de 4 côtés

· 4 zones de chauffage 

· Travail en mode manuel ou 

        automatique

·  0-15 Min




Caractéristiques

· Panneau de commande simple et clair 
Travail manuel ou automatique
- Manuel: 

Travail en continu
- Automatique:
La minuterie contrôle le chauffage

· 4 zones de chauffage:
- pleine puissance
- côté droit
- côté gauche
- maintien en température (1/2 puissance)

· 2 diodes de service, une par zone de chauffage

· 2 systèmes de chauffe HiLight réglés séparément

· Sécurité contre la surchauffe

· Réglage progressif de la hauteur des réflecteurs de 215 à 75 mm
- Isolement thermique de la poignée de réflecteur (température < 60 °C) pour une utilisation commode de tous les côtés. 

· Maniement léger et sans effort du réglage de la hauteur grâce au système astucieux de l’élévateur du réflecteur

· Nettoyage simple dû aux profils fermés  et corps de chauffes vitrés 

· Emplacement d’entreposage pour bac GN et grille 

Equipement et construction:

Commande:

· Minuterie mécanique pour le contrôle du processus de gratinage. Réglable de 0-15 minutes

· Manette de commande : manuel, automatique, pleine puissance, côté droit, gauche, maintien en température

· 2 diodes de contrôle

Châssis:

· Complète exécution en acier chromé

· Aménagé pour installation sur table (standard), mural ou en suspension

· 2 système de chauffe HiLight avec une puissance de 2,3 kW chacun

· Réglage progressif des réflecteurs avec double manteau

· De 4 côtés, poignée ventilée du réflecteur 

· Support pour bac GN dans la partie inférieur de la salamandre

Sécurité:

· Conformité CE d’après EN 60335-2-48 :2003
· EMV EN 55014-1:2000 A:2002

· EMV EN 61000-3-3:2002
· Conformément aux dispositions des Directives

73/23/EEC 

89/ 336/  EEC



93/ 68/ EEC
Documentation:

· Manuel d’installation et mode d’emploi

Equipements en option et accessoires:

· Grille GN 1/1

· Plateau profundeur GN 1/1 - récupération des graisses 

· Set de montage pour installation murale ou en suspension

· Panneau de sécurité thermique pour montage mural

Données techniques

	Capacité :

	1 x GN 1/1 ou 2 assiettes Ø 32 cm

	Dimensions extérieures:

                        Largeur

                        Profondeur

                        Hauteur
	600 mm

500 mm

772 mm

	Poids net / brut :
Puissance électrique :
	41 / 50 kg

4,6 kW

	Tension :
Protection fusibles :
	400 V 2N AC

2 x 16 A 

	Conformité des normes de sécurité :
Inspection – EMV :

Protection :

Emission de chaleur sensible :

Emission de chaleur latente :

	EN 60335-2-48 :2003
EN 61000-3-3 :2002
IPX3
2,80 kW

0,70 kW


Sous réserve de modifications techniques !
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