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	Appareil de maintien au chaud Hold-o-mat 711

	

	
	Données techniques :
Type :
Dimensions : (L x P x H)
Poids : net/brut :
Capacité :
Puissance connectée :
Tension :
Fréquence :
Raccordement électrique :
Fusibles :
Contrôles/certificats :

	Prévu :
Appareil de table 711
415 x 675 x 638 mm
40 kg / 45 kg
7 x GN 1/1– 65 mm
1,8 kW
230 V
50/60 Hz
1 N
10 A
CE
	Offres :
................................................................................
................................................................................
................................................................................
................................................................................
................................................................................
................................................................................
................................................................................
................................................................................
................................................................................
................................................................................


	
	Appareil de maintien au chaud et de cuisson à basse température
Destiné à la production et au maintien au chaud de plats tels que du poisson ou de la viande


	
	

	
	Caractéristiques :
· Tous les appareils sont accompagnés d'un câble de raccordement EUR et  CH
· Précision de la température +/- 1 °C ; sondes de mesure : PT1000
· Affichage OLED de la température de consigne, réelle et à cœur
Equipement et construction:

· Acier inoxydable CrNi de qualité supérieure
· Système de tiroirs raffiné
· Charnière de porte réversible
· 4 poignées de transport solidement fixées et repliables

Documentation :
· Fiche de dimensions
· Schéma électrique
· Mode d'emploi
Équipements en option et accessoires :
· Poignées catering noires
· Rails catering
· Verrouillage des portes catering
Sous réserve de modifications techniques !
	
	

	
	Fabricant/distributeur :
Salvis AG, Oftringen

	_____
	____
	_________
	_________


[image: image1.jpg]smart cooking



Version 02/2025
- 1 -


