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	Cuiseur à pâtes Salvis Smartline
Exécution:


planifié:

Type:



Appareil de table ou à encastrer
Dimensions (LPH):    

380 x 600 x 208 / 218 mm
Capacité:


GN 1/1 - 150

Contenance:


env. 20 litres
Puissance:
 

6,0 kW
Tension: 


400 V 3N/AC
Fréquence:


50 / 60 Hz

Raccordement électrique:

3 / N / PE
Fusible:



3x 16 A

Contrôles et certificats:

CE
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Appareils pour chauffer ou cuire des pâtes

	
	Caractéristiques particulières:
· Les portions pratiques permettent de chauffer simultanément des pâtes précuites à la semoule de blé dur ou de cuire des pâtes aux oeufs frais faites maison, ainsi que des pâtes congelées, prêtes à cuire
· Cuisson de jusqu’à 80 portions/h de pâtes faites à l’avance 
· Protection contre la surchauffe et thermostat de sécurité
· Bacs en acier spécial
Exécution:

· Récipient intérieur embouti avec chauffage direct, température réglable par thermostat
· Dimension du bac: 325 x 530 x 180 mm

· Convient pour les paniers à pâtes ronds et carrés ainsi que les récipients Gastro-Norm
· Ecoulement avec chariot d’écoulement optionnel 
· Cuve également utilisable comme bain-marie
· Vidange par robinet de vidange de sécurité
· Appareil disponible en modèle de table ou à encastrer
· Modèle de table avec 1,5 m de câble de raccordement, fiche non comprise
Documents:

· Manuel d’emploi et d’installation
Sous réserve de modifications techniques !


	
	

	
	Fabricant:
Salvis AG, Oftringen
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