	TEXTE D’OFFRE
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ATTENZIONE: Non toceare il rflettore acceso

ATTENTION  : Do not touch reflector
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	Silofrit 
Salvis Smartline

	
	

	
	Système de maintien au chaud et pour saler des aliments frits avec corps de chauffe supérieur réglables 

	
	

	
	· Personnalisé

· Modulaire

· Multifonctionnel




Caractéristiques particulières:

· La cuve à frire maintient les aliments préparés au chaud tout en conservant leur qualité
· Le complément idéal à la friteuse Smartline
Exécution:

· Récipient embouti, 170 mm de profondeur, avec tôle d’insertion perforée
· Système de maintien au chaud avec corps de chauffe supérieur et de fond
· Appareil disponible en modèle de table ou à encastrer

· Modèle de table avec 1,5 m de câble de raccordement, fiche non comprise

Documents:

· Manuel d’emploi et d’installation

Données techniques:
	Dimensions hors tout:

                        Largeur
                        Profondeur
                        Hauteur
	380 mm

600 mm

208 / 218 mm

	Capacité

Contenance

Puissance 

Tension
	GN 1/1-150

6 – 7 litres
1,0 kW

230 V 1/N/AC

	Fréquence

Raccordement électrique

Fusible
	50 / 60 Hz

1 / N / PE

CH : 10 A / EU : 16 A

	Contrôles et certificats


	CE

	Type de protection
	IPX4


Sous réserve de modifications techniques !
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