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	Unité de cuisson à induction

2 zones de cuisson 
Salvis Smartline

	
	

	
	Appareil à induction pour travailler à la température exacte et court temps de réaction

	
	

	
	· Personnalisable

· Modulaire

· Multifonctionnel




Caractéristiques particulières :
· Consommation électrique minime, temps de cuisson rapide, faible rayonnement thermique

Exécution:

· Zones de cuisson réglable de 150 à 3500/5000 watts

· Unité de cuisson avec deux zones de cuisson pour marmite convenant à la cuisson à induction, avec un fond de 120 mm de diamètre

· Identification électronique de la présence d’une casserole avec affichage optique lorsque la casserole n’est pas appropriée

· Foyers réglables électroniquement en continu avec le thermostat (protection contre la surchauffe)

· 2 spirales de 220 mm

· Surface de pose CERAN 340 x 560 mm

· Générateur d’induction avec filtre à graisse

· Appareil disponible en modèle de table ou à encastrer

· Modèle de table avec 1,5 m de câble de raccordement, fiche non comprise

Documents:

· Manuel d’emploi et d’installation

Données techniques:
	Dimensions hors tout:

                        Largeur

                        Profondeur

                        Hauteur
	380 mm

600 mm

208 / 218 mm

	Puissance

Tension
	2 x 3,5 kW / 2 x 5,0 kW

400 V, 3 AC 

	Fréquence

Raccordement électrique

Fusible
	50 / 60 Hz

3/PE

3x 16 A

	Contrôles et certificats


	CE

	Type de protection
	IPX4


 Sous réserve de modifications techniques !
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