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	Bain-marie 
Salvis Smartline

	
	

	
	L’appareil de maintien au chaud, chauffé directement, maintient les plats au chaud et prêts à servir

	
	

	
	· Personnalisable
· Modulaire
· Multifonctionnel



Caractéristiques particulières:
· L’appareil de maintien au chaud éprouvé, équipé d’un robinet d’écoulement pratique pour une évacuation rapide et sûre du liquide
· Température réglable en continu par thermostat
· Protection contre la surchauffe et thermostat de sécurité
Exécution:

· Récipient intérieur embouti avec chauffage direct
· Robinet de vidange de sécurité pour un maniement aisé et un nettoyage rapide
· Convient pour les récipients Gastro-Norm GN 1/1 à 1/9-150

· Remplissage d’eau manuel
· Appareil disponible en modèle de table ou à encastrer
· Modèle de table avec 1,5 m de câble de raccordement, fiche non comprise
Documents:

· Manuel d’emploi et d’installation
Données techniques:
	Dimensions hors tout:

                        Largeur
                        Profondeur
                        Hauteur
	380 mm

600 mm

208 / 218 mm

	Capacité
Contenance
Puissance
	GN 1/1 -150

env. 20 litres
1,8 kW

	Tension
Fréquence

	230 V 1 N/AC

50 / 60 Hz 

	Raccordement électrique
Fusible
	1 / N / PE
16 A

	Contrôles et certificats


	CE

	Type de protection
	IPX4


Sous réserve de modifications techniques !
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