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	Salamander Salvis Classic  mit HiLight Heizkörper 
Ausführung:


geplant:

Fassungsvermögen:

1 x GN 1/1 oder 2 Teller Ø 32

Aussenmasse (B/T/H):

600 x 525/555 x 456 mm

Gewicht Netto / Brutto:

41 / 50 kg

Anschlusswert:


4,6 kW

Spannung:


400 V  2N AC

Absicherung:


2 x 16 A

Sicherheitsprüfung nach:

EN 60335-2-48

EMV-Prüfung nach:

EN 55014-1

Schutzart:


IPX4
	angeboten:
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Salamander Classic mit HiLight Heizkörper

	
	Besondere Merkmale

· Salamander zum Gratinieren, Überbacken und Warmhalten von Speisen 
· Dreiseitige Einsicht auf die Speisen.

· Leichtlauf-Heizreflektor mit 2 separat regelbaren HiLight-Heizsystemen
· Stufenlos regulierbare Nutzungshöhe von 73-210 mm 
· Energieeffiziente HiLight-Heizkörper für schnellste Aufheizzeit 

· Bedienung durch Wahlschalter.

· 3 Betriebsarten: 
· Manueller oder automatischer Betrieb 
· mit mechanischer Zeitschaltuhr von 1 - 15 Minuten, automatische Abschaltung mit akustischem Signal nach Zeitablauf

·  Manueller oder automatischer Betrieb mit Tellererkennung
· Sofortstart mit Tellererkennung an jedem Auflagepunkt der 3mm starken Auflagefläche.

· Immerkalter Reflektor-Griff auch in Dauerbetrieb durch optimale geführte Hitzekanäle 
· Wahlweise 4 Heizstufen (voll / links / rechts / warm halten) individuell schaltbar.
· Einfache Reinigung der Tellererkennungsplatte und Gehäuse
· Aufnahmekapazität für GN 1/1 oder 2 Teller  mit Durchmesser 300 mm.

Ausstattung/Ausführung:

Steuerung:

· Betriebsartenregler: Volle Leistung, rechts, links, warmhalten

· 2 Kontroll-Leuchten

Farbausführungen:
· Schwarz/weiss

Gehäuse:

· Ausführung komplett aus rostfreiem Edelstahl

· Aufstellung als Tischgerät (Standard), optional Wand-, Decken oder Haubenmodell

· 2 Hi-Light-Heizkörper mit je 2,3 kW Heizleistung

· Höhenverstellbarer Heizreflektor mit Doppelmantel

· 3-seitig, umlaufender, luftgekühlter Griff am Heizreflektor

· Transportsicherung

Sicherheit:

· CE-Konformität nach EN 60334-2-48

· Allgemeine Produktesicherheit EG-Richtlinien 92/59/EWG

· Niederspannungsrichtlinien 89/336/EWG

· Lebensmittelhygiene EG-Richtlinie 93/43

· SEV Prüfzeichen

Unterlagen:

· Installations- und Bedienungshandbuch

Optionale Ausstattungen und Systemzubehör:

· Montagesets für Wand- und Decken oder Haubenmontage
· Temperaturschutzblech für Wandmontage
· Fett-Abweisblech 
· Untergestell 200mm zur einfachen Reinigung und verbesserter Sich auf das Gratiniergut
Technische Änderungen vorbehalten!


	
	

	
	Hersteller:
Salvis AG, Oftringen
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